
Додаток 1.
Зразок процедури з прибирання приміщень та обладнання

	№ п/п
	Найменування приміщення чи обладнання
	Робочі розчини
	Періодичність прибирання
	Порядок прибирання
	Відповідальний за виконання

	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	






Додаток 2.
Зразок процедури з управління відходами
	Тип відходів
	Місце утворення та тимчасового зберігання
	Спосіб видалення з приміщень (засоби, виконавці, планування)
	Місце зберігання
(територія)
	Спосіб утилізації
	Періодичність вивезення та утилізації
	Відповідальна особа (посада, ПІП)
	Записи про утилізацію 

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	






Додаток 3
Зразок принципової блок-схеми технологічних процесів 
у закладах ресторанного господарства
Зберігання у замороженому стані
Зберігання в охолодженому стані
Зберігання при кімнатній температурі
Розморожування
Підготовка
Підготовка
Підготовка
Формування страви
Термічна обробка
Зберігання в охолодженому стані
Подавання гарячим
Зберігання гарячим (термостатування)
Охолодження/ заморожування
Охолодження
Зберігання в охолодженому стані
Подавання холодним
Зберігання в охолодженому/замороженомустані
Розморожування
Розігрівання
Подавання гарячим
Зберігання гарячим
Приймання сировини













Подавання холодним


















Додаток 4.
Приклад спрощеного дерева рішень
Чи втрата контролю на цьому етапі призведе до реальної загрози здоров’ю або завдасть пошкодження? 



ТАК
НІ

[bookmark: _GoBack]Чи далі існує етап процесу (під контролем підприємства), на якому небезпечний фактор є чи може бути контрольованим? 
Не ККТ



НІ
Модифікувати етап, процес чи продукт
 ККТ
Не ККТ
ТАК


Чи цей етап розроблено, щоб усунути небезпечний фактор або знизити ймовірність його появи до прийнятного рівня? 



НІ
ТАК









Додаток 5. 
Схема проведення коригувальних дій
[image: ]

Додаток 6.
Порядок верифікації НАССР плану
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