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	ЗАТВЕРДЖЕНО
Наказ Міністерства розвитку
економіки, торгівлі та сільського
господарства України 
_______________ № ________










ЗМІНИ
до Гігієнічних вимог до виробництва та обігу харчових продуктів на потужностях, розташованих у закладах загальної середньої освіти

1. У розділі ІІ:
1) у пункті 2 слова «(терези товарні, гастрономічні)» замінити словами «(ваги, термометри, тощо)»;
2) у підпункті 1 пункту 3 слово «приміщення» замінити словом «зони»;
3) пункти 4, 5 викласти в такій редакції:
«4. Розташування приміщень та обладнання і організація потоків руху харчових продуктів, допоміжних матеріалів для переробки харчових продуктів, предметів та матеріалів, що контактують з харчовими продуктами, відвідувачів  повинні забезпечувати:
1) належне утримання, чищення та дезінфекцію приміщень та обладнання;
2) здійснення ефективних заходів контролю шкідників;
3) запобігання перехресному забрудненню під час здійснення технологічних процесів;
4) розділення потоків фізичне чи у часі:
готових страв із непереробленими та частково переробленими харчовими продуктами, а також харчовими відходами;
чистого з використаним столовим і кухонним посудом;
чистої з використаною зворотною тарою;
переміщення персоналу з робочої зони з непереробленими харчовими продуктами до робочої зони з готовими стравами.
5. Виробничі та складські приміщення повинні бути оснащені належною природною та/або механічною вентиляцією, яка сконструйована таким чином:
1) потік повітря із забрудненої зони не потрапляв до чистої зони;
2) забезпечити безперешкодний доступ обслуговуючого персоналу до фільтрів та інших змінних частин;
3) запобігати появі у виробничому приміщенні надмірного тепла, конденсату та/або пари.
4) під час реконструкції чи проектування нової системи вентиляції враховуються вимоги ДБН В.2.5-67:2013 «Опалення, вентиляція та кондиціонування», затверджених наказом Міністерства регіонального розвитку, будівництва та житлово-комунального господарства України від 25 січня 2013 року № 24.»;
4) у пункті 9 перед словом «мають» додати слова «, що відкриваються та вентиляційні отвори»;
5) у пункті 11 після слів «повинні бути» додати слова «призначені для цієї мети та»;
6) пункт 13 викласти в такій редакції:
«13. Виробничі приміщення повинні бути оснащені умивальниками для миття рук з гарячою і холодною проточною водою, засобами для миття рук, дезінфекційними засобами для обробки рук, а також:
або одноразовими паперовими рушниками для рук;
або індивідуальними серветками для рук;
або електрорушниками для рук (за умови відсутності ризику попадання повітря з електрорушника на харчові продукти чи поверхні, які з ними контактують).»;
7) у пункті 14 слова «окремо від виробничих приміщень» замітити словами «в окремих відведених місцях»;
8) у пункті 15 слова «визначене для прибирання відповідних приміщень» замінити словами «відповідно до призначення»;
9) пункт 21 викласти в такій редакції:
«21. Виробничі столи, обробні дошки, кухонний інвентар та кухонний посуд мають маркуватися відповідно до призначення. Один з прикладів маркування обладнання та інвентарю наведено у додатку 3 до цих вимог.».
2. Пункт 2 розділу ІІІ викласти в такій редакції:
«2. Для перевезення харчових продуктів, що швидко псуються, повинні використовуватися холодильні або ізотермічні транспортні засоби чи контейнери.».
3. У розділі ІV:
1) у пункті 1:
підпункт 1 викласти в такій редакції:
«1) видалення харчових відходів з приміщення, в якому наявні харчові продукти по мірі заповнення контейнерів, але не рідше, ніж 1 раз у зміну;»;
у підпункті 3 слово «тварин» замінити словом «шкідників»;
2) пункт 2 виключити.
4. У розділі V:
1) пункти 2, 3 викласти в такій редакції:
«2. Персонал, який здійснює розвантаження харчових продуктів, при переході у зону поводження з харчовими продуктами повинен змінити одяг та помити руки.
3. Персонал може бути допущений до роботи в зоні поводження із харчовими продуктами виключно в разі:
1) проходження обов’язкового профілактичного медичного огляду відповідно до законодавства, про що свідчить запис в особистій медичній книжці;
2) проходження навчання щодо цих вимог, що має бути підтверджено відповідними записами.»;
2) у пункті 4 слова «особа, яка хворіє чи є носієм захворювання» замінити словами «особа, яка хворіє, є носієм чи має симптоми захворювання».
5. Розділ VІ викласти в такій редакції:
«VІ. Умови та заходи щодо постачання, виробництва та зберігання харчових продуктів
1. Оператори ринку повинні встановити інших операторів ринку, які постачають їм харчові продукти та інші об’єкти санітарних заходів за принципом «крок назад» та забезпечити доступність такої інформації компетентному органу за його запитами.
2. Інформація про операторів ринку, які постачають харчові продукти, повинна зберігатися в закладі загальної середньої освіти протягом шести місяців після дня закінчення мінімального терміну придатності харчових продуктів або дати «вжити до…».
3. Постачання і зберігання харчових продуктів, які є непридатними для споживання людиною, а також після спливу їх мінімального терміну придатності та  після дати «вжити до…», заборонені.
4. Вода, що використовується у технологічному процесі та/або для миття повинна відповідати вимогам ДСанПіН 2.2.4-171-10.
5. Умови термічної обробки харчового продукту, запроваджені оператором ринку, забезпечують нагрівання кожної частини харчового продукту, що обробляється, до визначеної температури протягом визначеного періоду часу.
6. Виробництво готових страв повинно здійснюватися відповідно до технологічної документації на страви та вироби в умовах, що забезпечують захист харчових продуктів від забруднення.
7. Харчові продукти повинні зберігатися відповідно до умов, які зазначені в маркуванні відповідних харчових продуктів.
8. Харчові продукти, у тому числі готові страви, повинні зберігатися в умовах, що забезпечують захист таких харчових продуктів від забруднення.
9. Готові страви мають зберігатися окремо від неперероблених та частково перероблених харчових продуктів.
10. На потужностях із виробництва та обігу харчових продуктів, розташованих у закладах загальної середньої освіти, повинен здійснюватися ефективний контроль шкідників.».
6. Додаток 3 до Гігієнічних вимог викласти в новій редакції, що додається.

Заступник директора директорату 
державної політики у сфері санітарних
та фітосанітарних заходів – 
начальник головного управління
з питань підакцизної продукції
та органічного виробництва                                              Людмила ХОМІЧАК
