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[bookmark: _GoBack]Додаток 3
до Гігієнічних вимог до виробництва та обігу харчових продуктів на потужностях, розташованих у закладах загальної середньої освіти
(пункт 21 розділу ІІ та пункт 3 розділу ІІІ)

Приклад маркування обладнання та інвентарю*

1. Приклад маркування виробничих столів:
1)	“СХП” – сирі харчові продукти (харчові продукти після первинної обробки, що підлягають термічній обробці);
2)	“ГХП” – готові харчові продукти (харчові продукти після термічної обробки або харчові продукти, що не підлягають термічній обробці).
2. Приклад маркування обробних дошок та кухонного інвентарю:
1) “СМ” – сире м'ясо;
2) “СР” – сира риба;
3) “СО” – сирі овочі;
4) “CМП” – сире м'ясо птиці;
5) “ВМ” – варене м'ясо;
6) “ВР” – варена риба;
7) “ВО” – варені овочі;
8) “ВМП” – варене м'ясо птиці;
9) “З” – зелень;
10) “Х” – хліб;
11) “Г” – гастрономія (сир твердий, сир м’який, масло вершкове тощо);
12) “Т” – тісто.
3. Приклад маркування ваг:
1)	“СХП” – сирі харчові продукти;
2)	“ГХП” – готові харчові продукти.
4. Приклад маркування кухонного посуду для приготування готових страв та зворотної тари:
1) “ПС” – перші страви;
2) “ДС” – другі страви;
3) [bookmark: _gjdgxs]“Н” – напої.
_________________________
* оператор ринку, базуючись на оцінці ризику, може впроваджувати власну систему маркування обладнання та інвентарю
